[image: ]MESA KOMAL CHECKLIST

Cada persona que renta la cocina, Mesa Komal es responsable de completar y seguir todos los requerimientos de ley que regulan el manejo y comercialización de alimentos. Esto incluye pero no se limita a licencias, certificados, pago de impuestos, seguros, compensación de empleados, etc.  Conexión Américas se reserva el derecho de suspender y/o rechazar cualquier solicitante que no cumpla con los requisitos necesarios para el uso eficiente y seguro de la cocina.
Paso 1:
1. Complete y firme la aplicación de registro de Mesa Komal
2. Adjunte fotocopias de los siguientes requisitos:
· Licencia de negocios del condado de Davidson o del condado correspondiente
· Certificado de obtención  del seguro por daños a terceros de hasta $1,000,000Conexion Américas debe ser listado como asegurado adicional  
· Fotocopia de un documento de identidad
· Certificado por cumplimiento en manejo seguro de alimentos provisto por el departamento de salud y/o otra entidad avalada
· [bookmark: _GoBack]Carta de recomendación
· *Plan de negocios (recomendado, pero no requisito)
· *Prueba del seguro por “Workers’ Compensation Policy (requerido para negocios con o más de 5 empleados, recomendado para todos los involucrados en la preparación de alimentos)
· Personal de Conexión Américas estará dispuesto a hacer seguimiento con usted por preguntar o para llenar una aplicación.
Paso 2:
1. Para Banqueteros: Completar la forma “Catering Commissary Agreement”
2. Si la comida esta envuelta: Completar la forma “TDA Manufacturer Plan Review”
3. Leer y firmar el acuerdo de uso de la cocina
4. Participar de la orientación de entrenamiento en el manejo apropiado de Mesa Komal
5. Pagar el deposito de $250
6. Firmar el contrato de uso de Mesa Komal 
Usted ahora tendrá acceso a apartar su espacio en nuestro calendario de operación de la cocina!  Por favor tenga en cuenta que los espacios deben ser apartados con anticipación. Primero en apartar el cupo, primero en hacer uso del espacio.
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